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 Vendanges Vin
Acidité 7.2 g 4.02 g
Alcool  13,2%
PH 3.44 3.72
Sucre  0.9 g

2006
Œil :  Robe jaune, brillante et claire.
Nez :  Nez élégant sur des notes de pêche blanche.
Bouche :  L’attaque est vive. La pêche se retrouve dans une bouche d’une structure moyenne ainsi que 
 dans la finale à la persistance limitée elle aussi.
Impression :  Ce vin est à boire.

Données techniques: 
Date des vendanges :  13 octobre
Quantité récoltée :  700 kg, soit un rendement de 380 g au m2

Sondage :   94 Oe

2007
Œil :  Robe jaune clair
Nez :  Nez expressif sur des notes typiques d’abricot et de pêche.
Bouche :  L’attaque se révèle assez souple. En milieu de bouche, on perçoit des arômes d’abricot et 
 une matière dense. La finale, plutôt chaleureuse déploie quelques notes d’épices qui 
 trahissent sans doute l’élevage en bois.
Impression :  Déjà prêt à boire, ce vin a sans doute encore quelques belles années devant lui.

Données techniques: 
Date des vendanges :  –
Quantité récoltée :  760 kg, soit un rendement de 420 g au m2

Sondage :   99 Oe

 Vendanges Vin
Acidité 6.8 g 4.2 g
Alcool  13.3%
PH 3.7 3.9
Sucre  0.4 g

2008
Œil :  Robe jaune et brillante.
Nez :  Nez frais sur des notes de fruits blancs où la pêche joue le rôle principal.
Bouche :  La bouche apparaît très vineuse avec un fruit sapide, une fraîcheur vivifiante et un très bel
  équilibre. La finale chaleureuse dévoile une petite note saline.
Impression :  En pleine ascension, ce vin peut se garder sans difficulté 5 ou 6 ans.

Données techniques: 
Date des vendanges :  29 octobre
Quantité récoltée :  1500 kg, soit un rendement de 370 g au m2

Sondage :   99 Oe

 Vendanges Vin
Acidité 9 g 5 g
Alcool  13.3%
PH 3.5 3.8
Sucre  1.6 g
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